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REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO DLA SOtECTW GMINY MILICZ
pn. , Bitwa Smakow”
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ORGANIZATOR:
Osrodek Kultury w Miliczu
ul. Pitsudskiego 14
56-300 Milicz
tel. (71) 38 41-124
e-mail: kontakt@okmilicz.pl

&2
CEL KONKURSU:

Integracja mieszkancow sotectw Gminy Milicz.

Promocja dziedzictwa kulinarnego Doliny Baryczy

Rozbudzanie kreatywnosci i umiejetnosci kulinarnych uczestnikow.
Wzmacnianie tozsamosci lokalnej i wspotpracy w spotecznosciach wiejskich.

&3
PRZEDMIOT KONKURSU

Kazda druzyna ma za zadanie przygotowac petnowymiarowy positek do degustac;ji,
sktadajacy sie z: zupy, dania gtdwnego, deseru.

Obowigzkowe jest przygotowanie potraw konkursowych z wykorzystaniem przynajmniej 3
lokalnych produktéw pochodzacych z Doliny Baryczy (np. karp milicki, grzyby, lokalne
warzywa, sery, midd, ziota, owoce sezonowe itp.)

Zgtoszone prace konkursowe muszg by¢ wynikiem indywidualnej twérczosci sotectwa lub
KGW bedgacego uczestnikiem Konkursu.
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WARUNKI UCZESTNICTWA | ZGtOSZENIE UDZIAtU W KONKURSIE

Uczestnikami konkursu mogg by¢: KGW, inni przedstawiciele danego sotectwa Gminy Milicz
Kazde sotectwo moze zgtosi¢ jedng druzyne, sktadajaca sie z min. 3, a maks. 6 0séb
Uczestnikami konkursu mogg by¢ tylko osoby petnoletnie.

Warunkiem udziatu w Konkursie jest przestanie przez Uczestnika w okresie do 31.07.2025
droga elektroniczng, formularza zgtoszeniowego — znajdujgcego sie na stronie
www.okmilicz.pl

Przestanie Formularza zgtoszeniowego jest réwnoznaczne z wyrazeniem zgody na warunki
uczestnictwa okreslone w postanowieniach Regulaminu Konkursu, z ktérymi Uczestnicy
zobowigzani sg sie zapoznad.

Udziat w Konkursie jest dobrowolny i bezptatny.
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PRZEBIEG KONKURSU

1. Organizator zapewnia jednorazowg pule finansowg na zakup produktéw potrzebnych do
wziecia udziatu w konkursie (szczegdty zostang podane po zgtoszeniu).

2. Uczestnicy zobowigzujg sie do wczesniejszego przygotowania positku i dowiezienie go na
miejsce konkursu w naczyniach termicznych do tego przeznaczonych.

3. Organizator nie zapewnia urzadzen do podgrzewania lub gotowania, sprzetu kuchennego,
chochelek oraz zastawy niezbednej do serwowania dan.

4. Uczestnicy przystepujgc do prezentacji prac konkursowych, sg zobowigzani do
przygotowania 4 degustacyjnych porcji kazdego dania (na osobnych talerzach): 3 zestawy
dla jury, 1 zestaw na ekspozycje, oraz co najmniej 10 litréw finatowej zupy do konkursu dla
publicznosci.

5. Druzyna serwuje te samg zupe jury i publicznosci.

6. Uczestnicy zobowigzani sg do przystrojenia swojego stanowiska, tak aby prezentacja
konkursowych dan nabrata wyjatkowego charakteru.

7. W dniu Konkursu organizator zapewnia ogdlny namiot wystawienniczy. Kazda druzyna
zgtoszona do konkursu bedzie miata zapewnione miejsce (1 stét) do prezentacji konkursowej
oraz jedno stanowisko robocze do przygotowania dan do podania.

8. Nagroda Publicznosci zostanie przyznana na podstawie gtosowania uczestnikéw wydarzenia.
Kazde sotectwo bedzie samodzielnie serwowad przygotowang przez siebie zupe w
specjalnych kubeczkach degustacyjnych, (100 szt x 100 ml) zapewnionych przez
Organizatora. Publicznos¢ zgromadzona na konkursie bedzie miata mozliwos¢ sprébowania
zup i oddania jednego gtosu na sotectwo, ktére — ich zdaniem — przygotowato najlepsza
zupe. Nagrode Publicznosci otrzyma to sotectwo, ktdre zdobedzie najwiekszg liczbe gtoséw.
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OCENA
Dania bedg oceniane przez jury, wyznaczone przez Organizatora, w nastepujacych kategoriach:

Walory degustacyjne pracy konkursowej tj.: smak i zestawienie smakowe sktadnikéw, aromat
potrawy, tekstura poszczegdlnych elementéw potrawy (0 — 10 pkt)

Wykonanie i sposéb prezentacji pracy konkursowej tj.: proporcjonalnos¢ dania, estetyka prezentacji
potraw na talerzu, kolorystyka, kreatywnos¢ (0 — 10 pkt)

Przystrojenie stotu — artystyczne $rodki wizualne uzyte w przystrojeniu stotu, ktére nadadza
prezentacji wyjatkowy charakter. W ocenie wystroju stotu, szczegdlnie wysoko bedg oceniane
zastosowane elementy sztuki ludowej, takie jak rekodzieto, hafty, rzezby czy regionalne wzory, ktére
podkreslajg jej autentycznosc i tradycyjny charakter (0 — 10 pkt)

Wykorzystanie regionalnych produktow do przygotowania potrawy (za kazdy uzyty lokalny produkt
1 pkt -maksymalnie 10 pkt)

Zwigzek dania z regionalnymi tradycjami kulinarnymi i uzasadnienie regionalnego charakteru
zgtaszanej potrawy — stowna prezentacja Uczestnika (0 — 10 pkt)
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NAGRODY

I miejsce: voucher na kwote 2000 ztotych do wykorzystania na dowolne cele sotectwa
Il miejsce: voucher na kwote 1500 ztotych do wykorzystania na dowolne cele sotectwa
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Il miejsce: voucher na kwote 1000 ztotych do wykorzystania na dowolne cele sotectwa

Nagroda Publicznosci — voucher na kwote 1000 ztotych do wykorzystania na dowolne cele sotectwa.
Zajecie |, Il lub 1ll miejsca nie wyklucza zdobycia nagrody publicznosci.

Upominki dla wszystkich druzyn, ktéore wziety udziat w konkursie.
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POSTANOWIENIA KONCOWE

Przystgpienie do Konkursu oraz akceptacja Regulaminu nastepujg w momencie przestania Formularza
Zgtoszeniowego

W trakcie trwania Konkursu Organizator zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany postanowien Regulaminu w
kazdym czasie, jezeli nie wptynie to na pogorszenie warunkdéw uczestnictwa w Konkursie oraz do
odwotania Konkursu.

Postanowienia Regulaminu stanowia podstawe do przeprowadzenia Konkursu, a ich interpretacja nalezy
do Organizatora.

Osobami upowaznionymi do kontaktu z uczestnikami Konkursu w zakresie wszelkich pytan, uwag i
wyjasnien dotyczgcych Regulaminu Konkursu oraz organizacji Konkursu, s3: Magdalena Bolinska i Joanna
Horodecka tel. 504-956-082



